Menu |

Frahlingssalat in Sesamdressing mit
Raucherlachsterrine und Kaviar creme fraiche

Doppelte Rinderkraftbriihe
mit Ricottamaultaschen

Wachtelpraline an Portweinschaum
Rahmwirsing, Pinienpuffer

Rehschnitzel in Mandelhulle gebraten
an Rahmwaldpilzen, Rosenkohlstrudel

Hausgemachtes Limettenparfait
mit Feigenkompott
Menu Il

Creme von Tiger Garnelen mit Zanderkl6Rchen
und Pernodsahne

Gebratenes Kaninchenfilet an Steinpilzsahne
kleines Gemusebouquet, Polentasterne

Sorbet von schwarzen Johannisheeren

Medaillons vom Rinderfilet unter der Gorgonzolahaube
Balsamicojus, Brokkoliflan, Kréuterkattoffeln

Gratinierter Mascarponecrepes
an Cappuchinosabayon
und glasierten Apfeln

Menu 111

Salat von Frihlingslauch und Papaya in
Wasabidressing mit Gefliigelsaté

Klare Zitronengrassuppe mit
Krabbenballchen

SteinbeiRerfilet auf gelber Paprikasauce
mit Steinpilznudeln und Gemuseperlen

Gefillte Perlhuhnbrust an Marsalasauce
Geflllte Wirsingballchen, Kichererbsenplétzchen

Blatterteigtasche mit Nougat — Pistaziencrem gefiillt
und marinierten Beeren



Menu 1V

Blattsalat in weil3en Balsamicodressing
mit gebratener Kalbsleber und Feigenkompott

* * *k k%

Steinpilzsommé mit Pistazienkld3chen

*k Kk X

Zitronensorbet mit Prosecco
* % k% % %

Gefullte Perlhuhnbrust an Pilzragout
mit Zwiebellauch, Blattspinat und Tomaten
dazu Basilikum-Kartoffeln
* % k% * %

Melonensalat in Portwein mariniert

und Mandel-Amarettoparfait

Menu V
Fumé von Miesmuscheln mit Zitronengras
Und Knoblauchcrouton

* Kk Kk kX

Seeteufelmedaillons an Pfifferlingsahne

Rote Betestreifen, Wildreis
EE S e
Pochiertes Rinderfilet in Kréutersahne
Gemise vom Markt, Kartoffelgnocchi

* Kk kK *x

Kokos Pannacotta mit Himbeer-Melba



Menu VI
Mediterane Terrine
mit pikantem Peperoni-Kompott
dazu Jakobsmuschel im Speckmantel

*k Kk Kk X

Wachtelconsommé mit Krauterklof3en
* % k% % %
Kalbsfilet im Krautermantel an Portweinsahne
Gemusenest, Polentasterne
* Kk k Kk %
Lauwarmes Zwetchgenragout mit Topfenknddel

und Vanillesahne

Menu VII
Frihlingssalat in Curryjoghurt
und gebratenen Entenbruststreifen
* ok k kK
Gratiniertes Lachsfilet auf Zucchinigemise
und schwarzen Nudeln

* Kk kK *x

Sorbet von Limetten mit frischen Erdbeeren

**k kK X

Geschmorte Rehkeule mit frischen Waldpilzen, Mandelpuffer

und Gemdsenest/ Apfelrotkohl

*k Kk X

Geflllte Mascarponecrepes an marinierten Waldbeeren



Menu V111
Mediterrane Terrine
mit pikanten Peperoni-Kompott
dazu Jakobsmuschel im Speckmantel
* ok k kK
Getrlffelte Kartoffelschaumsuppe

mit Croutons

Nap——
Blatterteig-Polster
mit Hirschragout gefullt

* *x *x k* %

Grune-Apfel-Sorbet
* 4k Xk k% %
Rinderfiletsteak mit Parmesankruste
und tourniertem Gemise
Kartoffelstrudel
* 4k Kk k% %
Dreierlei Schokoladenparfait
mit frischem Erdbeersalat

und schwarzem Pfeffer



