
Winterspeisekarte 2009 
 
 
 
Wildgerichte 
 
Gebratene Entenkeule an Orangensauce, 
Apfelrotkohl, Kartoffelklöße oder Kroketten   €    10,20 
 
Geschmorte Rehkeule an Waldpilzsahne, 
Rosenkohl, Kartoffelklöße oder Kroketten    €    14,90 
 
Wildschweinbraten an Wacholderrahmsauce, 
Apfelrotkohl, Serviertenknödel oder Spätzle   €    11,90 
 
Hirschgoulasch, Rosenkohl und Spätzle    €    10,90 
 
Hausgemachte Wildsülze mit Preiselbeeren 
und Bratkartoffeln       €      8,90 
 
Terrine mit Wildeintopf      €      6,90 
 
 
Schild Nr. 5 
 
 
 
Fisch 
 
Gebratenes Zanderfilet an Berlauchpesto, 
Grünen Bandnudeln und Pfannengemüse    €      9,40 
 
 
 
Rind 
 
Geschmorte Rinderroulade an Rotweinsauce, 
Apfelrotkohl und Salzkartoffeln     €      9,20 
 
 
 
Schwein 
 
Schinkenbrot mit Gewürzgurke     €      4,90 
 
Riesencurrywurst mit Pommes frites     €      5,50 
 
Schweineschnitzel „ Jäger Art“ mit Pommes frites   €      7,80 
 
Schweineschnitzel „ Zigeuner Art“ mit Pommes frites  €      7,80 
 



 
 
Vegetarisch 
 
Grüne Bandnudeln in Gorgonzolasauce    €      6,50 
 
 
Schild Nr. 4 
 
 
 
Eintopf und Suppen 
 
Kürbiscremesuppe       €      4,80 
 
Niedersächsische Hochzeitssuppe     €      3,90 
Erbseneintopf        €      4,50 
 
Wildeintopf        €      6,90 
 
 
Schild Nr. 3 
 
 
 
Salat 
 
Großer gemischter Salat mit Ciabattabrot    €      6,50 
 
Salat mit Streifen von der Hühnerbrust    €      7,50 
 
 
 
Beilagen 
 
Pommes frites 
Kartoffelknödel 
Kroketten 
Spätzle         €      2,00 
 
 
Schild Nr. 2 
 
 



 
Für unsere kleinen Gäste 
 
Hähnchenbrust natur mit Pommes frites    €       4,50 
 
Chicken Crossis mit Pommes frites     €      4,50 
 
Nudeln in Tomatensauce      €      3,50 
 
 
 
Dessert 
 
Wiener Apfelstrudel mit 1 Kugel Wintereis  
an Vanillesauce       €      3,90 
 
Rote Grütze mit Vanillesauce     €      3,50 
 
 
Schild Nr. 1 


