
 

Preise sind gültig vom 1. Januar 2015 bis 31. Dezember 2015! 

Grillbuffet I 

 

 
 

Salate 
 

Tomatensalat in Basilikumdressing 
 

* * * * * 
 

Feldsalat mit Sesam und Sprossen 
in Kartoffeldressing 

 

* * * * * 
 

 „Anti Pasti“ 
( in der Pfanne gebratenes und mariniertes Gemüse) 

 

* * * * * 
 

Gemischte Salatplatte 
 

* * * * * 
 

Hausgemachter Kartoffelsalat 
 

* * * * * 
 

Krautsalat 
 

Frisch vom Grill zubereitet 
 

Nackensteaks, Hähnchensteaks, Bratwurst, Bauchfleisch 
 

* * * * * 
 

Maiskolben, Gemüsespieß, 
 

* * * * * 
 

Lachs in Folie dazu verschiedene Dipps 
 

Dessert 
 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
 

* * * * * 
 

Himbeerquarkmousse an Pfirsichsauce 
 
 
 
 
 

€ 24,50 pro Person 

(inkl. 19 % MwSt.) 



 

Preise sind gültig vom 1. Januar 2015 bis 31. Dezember 2015! 

Grillbuffet II 

 
 
 

Salate 
 

Krautsalat 
 

* * * * * 
 

Große gemischte Salatplatte 
 

* * * * * 
 

Hausgemachter Kartoffelsalat 
 

* * * * * 
 

„Anti Pasti“ gebratenes und eingelegtes Gemüse 
 

Frisch vom Grill 
 

Nackensteaks, Hähnchensteaks, Bratwurst, Schaschlikspieße 
 

* * * * * 
 

Gemüsespieß, Maiskolben 
 

Dessert 
 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

€ 19,00 pro Person 

(inkl. 19 % MwSt.) 



 

Preise sind gültig vom 1. Januar 2015 bis 31. Dezember 2015! 

Barbecue 

 
Suppe 

 
je nach Wetterlage : 

Original Soljanka oder Gazpacho 
 

Salate und Dips 
 

Hausgemachter Kartoffelsalat 
 

* * * * * 
 

Tortellinisalat 
 

* * * * * 
 

Verschiedene Blattsalate mit Dressings 
 

* * * * * 
 

 „ Anti Pasti „ 
 

* * * * * 
 

Tomate Mozzarella 
 

* * * * * 
 

Aioli, Chilisauce, Zaziki 
 

Heißes vom Grill 
 

Hähnchenbrust mit Chilimarinade, Zitronenlachsfilet, Nackensteaks, Hirschsteak 
 

* * * * * 
 

Maiskolben, Gemüsestecken 
 

* * * * * 
 

Ananas-Speck-Ringe 
 

Wokstation 
 

Hähnchen oder Rindfleischstreifen mit buntem Gemüse dazu 
Süß-Saure Sauce oder Soyasauce 

 
Dessert 

 
Creme Brülé 

* * * * * 
Frische Erdbeeren mit Sahne 

 
€ 32,50 pro Person 

(inkl. 19 % MwSt.) 


