Brunch Buffet

Niederséchsische Hochzeitssuppe
Geflugelkraftbriihe mit KI6Rchen, Eierstich und Pfannkuchenstreifen
oder

Goulaschsuppe mit Brotcroutons

Kalter Teil
Brot , verschiedene Sorten Brotchen, Croissants
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Verschiedene Sorten Marmelade, Honig, Nutella
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diverse Sorten Musli , Joghurt, und Quark
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Késeplatte mit diversen Schnittkasesorten sowie Frischkése
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Wourstplatte mit diversen Sorten Wurst und Aufschnitt
luftgetrockneten Schinken sowie Streichwurst
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Fischplatte mit Filets von der Rauchforelle, Rducherlachs

und Sahnemeerrettich
Salate
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Tomate Morzarella

in Balsamicodressing
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,»Anti Pasti*, eingelegte Gemise wie :

Zucchini, Aubergine, Champignonkopfe usw.

Warmer Teil
Gebratenes Schweinefilet in Schnittlauchsauce

sowie Kartoffelgratin
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Gemuselasagne



Kleine Bratwiirstchen
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Gekochte Eier, Riihrei mit Schinken
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Fur die Kleinen
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Nudeln (Spirelli ) mit Tomatensauce

Dessert

Weiltes und Braunes Schokoladenmousse
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Exotischer Fruchtsalat mit Vanillesahne

Getranke

Kaffee, Tee, Orangensaft, Milch, Kakao

Preis pro Person

22,50 €



