Hochzeitsbuffet

Suppe

Minestrone

Kalte Kostlichkeiten
Pochierte Lachstranchen
mit Meerrettich, Creme Fraiche
N
Gemischte Fischplatte mit Kaviareiern
Graved Lachs, Schottischer Raucherlachs
und gerducherte Forellenfilets( Sedemdiinder ) mit
Sedeminder Dips
NP
Roastbeefplatte mit Remouladensauce
und Cornichons

*hkkkk

Neztmelone mit Parmaschinken und gehobelten Parmesan

*khkkkk

Zimtente mit Ananas Chutney

*hkkk

,,Vitello tonnato*

Salate
,» Anti Pasti ,, verschiedene gebratene und
eingelegte Gemuse wie Paprika, Zucchini, Aubergine
und Champignon
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Tomate Mozzarella
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Safranreissalat mit Hahnchenbruststreifen und Mandarinen
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Mango-Rucola Salat mit Ingwermarinade

*khkkk

Avocado-Shrimps Salat

HeilRe Gaumenfreuden

Rinderbackchen in Balsamico-Sahnesauce
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Coq au vin von der Poularde

*hkkkk

Schufnudelpfanne mit mediteranem Gemise

*hkkkk

Kroketten

*hkkkk

Steinpilzrisotto

*hkkkk

Schwarzwurzeln

*hkkkk

Selleriepiree

*hkkkk

Tomaten-Lauchgemise mit Pinienkernen

Und etwas Sufles zum Dessert

Nougatmousse mit gemintzten Friichten der Saison

*khkkkkik

Tiramisu mit beschwipsten Himbeeren

*khkkk

Créme Brilée mit Rorzucker

*hkkkk

Brotauswahl mit Butter

Preis pro Person
€ 36,50



